Fabricage Schapenmelk-IJS op ambachtelijk wijze.

Naast de productie van schapenkaas, die slechts op een zeer beperkte omvang plaats vind, zou een vele malen groter project aangepakt moeten worden. De mogelijkheid om te starten met een beperkte omvang van fabrieksmatige productie van geportioneerd schapenmelkijs. 
Ik ben 40 jaar ijsproducent op Texel geweest en mijn idee is uitsluitend een eerste aanzet, waarvan de totale productie op Texel zelf afgezet zou kunnen worden. Indien deze eerste opzet slaagt, kan worden gedacht aan een zelfstandige vestiging van een veel grotere fabricage ruimte, waarna ook een landelijke afzetgebied opgezet kan worden.
Mijns inziens kan op termijn het zelfs uiteindelijk de redding van de Texels Schapenteelt zijn. Met de op Texel aanwezige machines ( op Donatus) die hiervoor uitermate geschikt zijn, kan een productie bewerkstelligd worden van 6000 geportioneerde bekertjes per dag. Aangezien we slechts honderd twintig dagen kunnen beschikken over verse schapenmelk  en door vooralsnog een beperkt aantal boeren aangeleverd kan worden, kan de jaarproductie met een beperkte opslag-diepvries-capaciteit 120 x 6000= 600.000 tot 800.000 bekers per jaar bedragen. Prijs per beker behoeft geen hogere prijs krijgen dan 3 euro per stuk en kent dan een zeer hoge winstmarge.  Omzet 2,5 miljoen euro !

De effecten van een initiatief als deze zal op langere termijn  een hoger rendement van specifieke Tesselse schapenteelt kunnen betekenen en zelf behoud van het zeer sterk vermindere aantal Texelse schapen. De boeren die mee willen doen in dit project kunnen een garantie vergoeding van € 2,50 per liter schapenmelk aangeboden krijgen. Voorwaarde hierbij is dat de schapenmelk uitsluitend van het Tesselse ras moet zijn. Deze melk heeft een hogere percentage eiwit, vetgehalte en mineralen en bevatten derhalve een hoog percentage droge stof.  Hierdoor heeft deze melk een uitermate geschikte samenstelling voor bereiding van consumptie ijs. De smaak is zelfs ook neutraler en voller dan normaal consumptie-ijs en heeft daarom ook nog eens grotere acceptatie naar de consument. 
Verder zal “de landelijke vereniging voor allergie” dit initiatief toejuichen en met PR ondersteunen. Een toezegging is in het verleden al gedaan. Dit smakelijke en natuurlijk schapenmelk-IJS kan door patiënten en vooral kinderen met zuivelallergie gegeten worden. Kinderen met koemelkallergie vinden ijs nu eenmaal ook lekker, maar kunnen dit nooit eten. Is dit ijsartikel eenmaal zelfstandig in de markt, dan zal dit artikel landelijke uitstraling hebben als een specifiek Tessels product. 

De investeringen die voor deze opstart benodigd zijn bedragen circa 

 € 75.000,-  Dit bestaat vooral uit een marktverkenning, introductie en een noodzakelijk portioneer- en afvul-machine en een leuk verpakking ontwerp. Dit bedrag moet in de eerste instantie als eenmalig risico kapitaal aangemerkt worden. Deze aanvangsinvestering zou voor subsidie in aanmerking moeten komen. Een initiatief is m.i. wel zeer kansrijk te noemen. Het product zal zich plaatselijk, dus op Texel,  zichzelf gaan verkopen. Indien een groot deel van de jaarlijks naar Texel komende toeristen slechts eenmaal dit product uit nieuwsgierigheid zou gaan kopen, is de volle productie bijna gedekt. Voor afgeleide vervolgverkopen zijn dan nog slechts beperkte aantallen beschikbaar. Op Texel is zeker na het seizoen voldoende vries-opslagcapaciteit en kan derhalve in de winter ook nog als dessert ijs nog in de markt gezet worden.  Afhankelijk van het aanvangstijdstip kan een start na ca. 1 jaar effectief worden. Dit is nodig omdat alles voor het begin van de lammer-tijd operationeel moet zijn. Voorwaarde is echter dat er zeker in het begin, vaste personen als initiatiefnemer, voortrekker en activator dienen te fungeren. Er moet van uitgegaan worden dat de genoemde aanvangsproductie met ongeveer met 10.000 arbeidsuren uitgevoerd kan worden. Hierin zitten dan ook de structurele PR activiteiten en distributie op Texel zelf. Dit betekent dat er zelfs met deze beperkte omvang reeds structureel 6 arbeidsplaatsen op jaarbasis gegenereerd kunnen worden.
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